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Vallée du Rhone sud

Un fabuleux terroir
de grands vins a prix doux

par Olivier Poussier

Iisillonne la région depuis quatre ans pour le Guide vert et son enthousiasme n'a jamais péli. Du Ventoux
a Chateauneuf-du-Pape en passant par Gigondas, Tavel ou Rasteau, Olivier Poussier décrypte chaque
secteur du Rhéne sud, partageant ses préférences et ses vignerons favoris. Propos recueillis par Denis Saverot

A la jonction des deux vignobles rhodaniens,
dansle secteur délimité parles Coteaux du Vivarais
et Grignan-les-Adhémar, le mistral fait son appari-
tion. Le paysage viticole change, le systéme de palis-
sage de la vigne aussi, une mutation géologique
sopére. On quitte les terroirs de granites et les sols
E de pH acide dunord pour partir surdes complexes

La quahte de ses terrmrs V01c1 une région riche 7
en appellations iconiques et historiques qui nous ¥
offre I'un des meilleurs rapports qualité/prix fran- [{
¢ais. Méme a Chateauneuf-du-Pape ou les prix
ont un peu monté, on trouve de grands vins acces-
sibles pour chacun. Vu ce qui se passe dans certains . '
vignobles, la Vallée du Rhone sud devient un refuge ivier Poussiy # plus pierreux et caillouteux calcaires, argilo-cal-
ultra-intéressant pour les amateurs. A condition de caires, argilo-graveleux voire sableux.
savoir saisir les opportunités, on peut mettre de coté quinze, .
vingt ou trente ans des vins acquis a des prix accessibles. De

grands gigondas qui vieillissent admirablement, de grands Les vins sont plus ciselés et tendus dans le nord, plus sphé-
vacqueyras, de grands chateauneufs. La région doit garderce riques et plus gras quand on va vers le sud. Plus on descend,
précieux atout. plusl'influence méditerranéenne est marquée.
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Inter Rhine

Chateauneuf est une appellation incroyable. Elle a cette
capacité de donner des vins puissants mais aussi infiniment
racés, élégants, fins. Qui vieillissent divinement, pas force-
ment sur le support alcool. A La RVF, Roberto Petronioy est
trés attaché. Robert Parker en a fait son appellation préferée,
les100/100 qu’il a attribués ici en témoignent.

Oui, les fameux treize cépages. Quelle formidable diversité
variétale ! Sans l'avoir connu, je rends hommage a l'intelli-
gence dubaron Le Roy de Boiseaumarié, al'origine de 'appel-
lation. Le décret de 'AOC est fort bien
rédigé. Treize cépages la composent,
davantage encore sil'onintégre les dif-
férentes couleurs de chaque cépage :
trois couleurs pour le grenache et le
picpoul, la variante rose pour la clai-
rette. Tous doivent étre présents dans
chaque propriété, mais le vigneron
n'est pas obligé de tous les associer
dans ses cuvées. S'il le souhaite, il est
libre de n'en utiliser qu'un seul. llya
beaucoup de cuvées 100 % grenache a
Chateauneuf. Mais on trouve aussiun
rare 100 % cinsault chez Isabel Ferrando
(600 euros la bouteille, ndlr). Certains de
ces treize cépages, un temps délaisses,
reviennent au gott du jour car ils sont miau
vecteurs de fraicheur. A Chateauneuf, [Sotetouiim

chercher ailleurs. o

Paul Avril au Clos des Papes.

X : S e & dechateauneuf,enblanc
le vigneron n'est jamais obligé d’aller f| commeenrouge, fait autorité.

LA

Levignoblede Chéteatneuf-du-Pope (gt
s'étend au nord-ouest du ComtatVenaissing
celuide Gigondasici-dessus) se déploie sur
lesgontreforts des dentelles de Montmirail.

La counoise. Sa maturité physiologique se situe autour de
13,5 degrés. Proche aromatiquement du mourvedre, elle
permet d'atteindre labonne maturité des peaux et desjussans
monter en alcool. Citons aussi le vaccarése, parfois présente
comme un cépage léger : son jus scintillant et fruité permet
d’assouplir certains assemblages.

T -

Oui, clairette, bourboulenc et picardan apportent énor-
mément de tonicité. Au final, au-dela des assemblages ou des
cuvées monovariétales, il n'y a pas un profil de chateauneuf
mais une infinité de lectures possibles. Terroirs, géologies, pro-

fils cenologiques avec, bien entendu, ce
e ~ quelevigneronrecherche:toutcompte.

Trés compliqué. Je connaissais

. Chateauneuf comme sommelier, bien -
sar, mais je sais aujourd’hui qu'’il faut
plusieurs années pour l'aborder. Aller
sur le terrain, au contact des vigne-
rons, est déterminant. Comprendre
Chateauneuf, son entité, réclame un
gros coup de collier.

CUl |

Il ya trois grandes familles : les safres
ou sables, plutot froids, propices aux
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jolis grenaches et aux cinsaults. Les soubassements argileux
greseux avec des cailloux, plus favorables au tandem syrah/
mourvedre, ce dernier aimant 'humidité. Ne dit-on pas que
le mourveédre doit avoirles pieds dans'eau et la téte au soleil ?
Viennent enfinles galetsroulés sur argiles graveleux. Tout cela
étant d'autant plus complexe que les safres affleurent dans
beaucoup de secteurs...

Lorsqu'on évoque les safres, on pense a chateau Rayas, a
Pignan aussi bien star. Mais il serait dommage de s'en tenir
la. Les chateauneufs de safres du domaine Les Cailloux ou la
cuvée Chaupin du domaine de la Janasse méritent également
d'étre cités. Monovariétaux ou pas, les meilleurs vins issus
de terroirs de safres affichent une grande élégance, de profil
comme de style.

Je pense aux vins du domaine Giraud, méme si Francois et
Marie Giraud travaillent d’autres terroirs. Evoquons aussiles
chateauneufsissus d'assemblagesde terroirsdifférents, le Clos
du Mont-Olivet ou, bien str, le Clos des Papes de Paul Avril.

{..

David, Thierry et Céline Sabon (Clos du Mont-Olivet), la famille Coulon (domaine de Beaurenard) et Audrey Vidal (domaine du Banneret), @ Chateauneuf-du-Pape.

Cedomaine ne produit qu'une cuvée de chateauneuf enrouge
etenblanc, tous les profilsgéologiques ysont donc assemblés,
mais je le rangerais dans cette catégorie.

Lesvins d'un domaine historique comme Vieux Télégraphe
lesrestituent dansle verre. La cuvee Les Cailloux, du vignoble
Andre Brunel, issue de quatorze parcelles, également.

L'appellation compte de nombreux ténors, citonsla Janasse,
Isabel Ferrando, Vieux Télégraphe, Beaucastel, Clos du Mont-
Olivet. Il y en a d'autres, par exemple Marcoux, salue cette
anneée par une troisieme étoile dans le Guide des meilleurs vins de
France (le fameux “Guide vert” de La RVF, ndlr), quelle délicatesse
de texture ! Evoquons les Vignobles André Brunel, leur cuvée
Les Cailloux en rouge et en blanc est d'un grand classicisme.
Oui, le classicisme peut étre enthousiasmant ! Je pense encore
au Bosquet des Papes : les vins sont d'un incroyable rapport
qualité/prix. Tres déliée, la cuvée de grenache (80 %) Chante
Le Merle danse sur un fil, son confit, ses notes de fruits a I'eau-
de-vie macérés sont inoubliables.
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Paroled’expert

Le Rhone sud vu par Olivier Poussier

Ténor
de Chéateauneuf-
du-Pape,
le chéateau

de Beaucastel

signe des vins
charpentés,
consistants,

Et fascinant. J'adore les vins du domaine Laurent Charvin,
au nord-ouest de I'appellation, le versant nord du plateau de
Mont Redon. Enméme temps, de nombreux “petits” domaines
émergent, Dansle Guide vert, nous sommes trés attentifsa ce
dynamisme. Le domaine de Panisse, avec sesvieilles vignes et
debeaux terroirsde safres, y estentré cette année. Citons aussi
Fontde Courtedune, le domaine du Bienheureux, ledomaine
du Banneret, qui signe des vins trées élégants, ou encore Eddie
Féraud, du domaine Féraud et Fils.

CIILILEUIU Ue DEeEULt

Beaucastel estun trésbeau domaine, classique, fameux pour
sesvins charpentés, consistants. Les Perrin cultiventleur profil
devin, ils ne font pas de monocépage grenache par exemple.
Etleur cuvée Hommage a Jacques Perrin met en avant le mour-
vedre. La jeune génération poursuit le travail des deux freres,
Jean-Pierre et Francois, tout en se posant des questions. Ils se
bougent et ont deux étoiles dans le Guide vert, c'est remar-
quable. Maisla concurrence est rude a Chateauneuf.

La famille a racheté plusieurs propriétés, la premiére
étant Nalys, agrandie apreés les acquisitions de Mercier et
Les Clefs d’Or. Mais I'appellation était loin d'étre méconnue
de la famille. La maison E.Guigal a une activité de négoce a
Chateauneuf depuis trés longtemps, elle a toujours disposé
debeaux apports de raisins, de jus de qualite.

Et méme des vins encore plus vieux ! ['ai souvent goute
des vins des années 1950 et 1960. L'exercice rend modeste.

Combien de fois me suis-je fait avoir, a l'aveugle, par de vieux
grenaches sur sable ? Des vins de 20 ou 30 ans. Combien de
fois me suis-je dit que cela pouvait étre des pinots noirs de
Bourgogne ? C'est cela Chateauneud. Aun certain moment,
on oublie le degré d’alcool, on est emporté par les subtilités
aromatiques du vin : noyau, cerise, fruits maceérés. Le temps
leur donne une finesse, une délicatesse de texture uniques.

~ur hiércar I__F,ﬁ:h ~

iser

J'ai une affection particuliére pour les vins issus des sables
vinifiés en vendange entiére. Leur délicatesse, leurs degrés
souvent mieux gérés me comblent. Mais j'essaie de respecter
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Vincent Estevenin (domaine de Marcoux), Fabrice Brunel (Vignobles André Brunel) & Chéteauneuf-du-Pa pe, Jean-Baptiste Meunier
etsafille Zoé (Moulin de la Gardette) et Paul Fumoso (Gour de Chaulé) & Gigondas(deg.ad.).

tous les styles de chateauneuf. Les assemblages grenache/ 2004. Certains millésimes plus cotés, tel 2016, proposent de

syrah/mourvedre, les apports de la counoise m'intéressent jolies bouteilles en blanc, avec une belle acidité naturelle.

aussi. Chateauneuf, c'est la diversité. Marqueés par des empreintes plus solaires, 2009, 2010 et 2003
reservent de belles surprises.

FeuXx IOUsS en Kk

Un chateauneuf-du-pape blanc est trés reconnaissable dans

sajeunesse ason coté fruité/floral. On est sur des notes anisées, Lesgrands millésimesrestent1978,1989,1990, 2000, 2016 et
mentholées, de fruits a chairjaune, d'aneth, de fenouil sauvage. 2020.2022 sera, je pense, intéressant dans les deux couleurs.
Aubout de quatre acingans, deuxatrois anssurlesmillésimes  Mais on ne peut pas aimer Chateauneuf que pour sa puis-
plus faibles, ce registre évolue. On part sur des notes de cire sance etsa genérosité. Il faut I'aimer aussi pour sa délica-
d’abeille, d'amande amére, de cire a bois. Sur les millésimes tesse.

équilibrés, 'aromatique primaire s'efface pourlaisser place a
une patine mellifére, amande ameére, féve de tonka, encens.
C'est moins vrai sur des années solaires.

Surlescontrefortsdes dentelles de Montmirail, Gigondas
est un enchevétrement de terroirs, d'expositions, de
géologies. Plus petite que Chateauneuf (1200 ha contre
, 3200), l'appellation affiche une diversité passionnante.
Les terroirs alluvionnaires au pied de la montagne de

Montmirail donnent des vins formidables, de profil
| solaire.Ilyaaussilesterroirsdaltitude, avec desvignes
plantées jusqua 550, voire 580 m. La-haut, on est sur
les calcaires, on le ressent dans la tonicité, la salinité
desvins, en blanc et en rouge. Les vins d’altitude sont
toujours plus frais. Notons que 'AOC va pouvoir pro-
‘ duire des blancs a partir du millésime 2023.

J'aime le parti pris du Clos des Papes blanc. Cette variété
de cépages, tous vinifiés ensemble, le vin élevé en cuves
puis misenbouteilles aprés six mois. J'ai en cave de vieux
millésimes, leur évolution est divine, Citons encore les
vieux Rayas, les vieux blancs de Laurent Charvin ou
les roussannes Vieilles vignes de Beaucastel. Je pense
encore au Clos du Mont-Olivet blanc, a Vieux Donjon
blanc : j'ai des 2003, des 2007, c’est tres intéressant.
Pourtant, danslesventesaux enchéres, le public achéte
d’abord des rouges.

DR

Les blancs issus de millésimes frais évoluent bien.
Les 2021 par exemple, les 2018, 2014, 2012, 2007 et

Dans des profils assez fins, avec de la vendange
entiére peu extraite, ceux du domaine du Gour de
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Le Rhone sud vu par Olivier Poussier

Chaulé. Les 2021, année moins solaire, plus tardive, mar-
quée par le mildiou, sont splendides. Il fallait étre attentif. Le
domaine livre desvins de belle maturité mais pas trop extraits,
€légants avec des niveaux d'alcool contenus. J'ai bien aimeé la
cuvée Tradition et puis Le Gour, une sélection parcellaire de
vieux grenaches.

Quand faudra-t-il boire ces 20217

Avantles 2020 et les 2019, plus généreux, plus denses. Des
trois, 2020 est le plus équilibré. Nous nous sommes tous
emballés surle millésime 2019, sarichesse, mais les fruits sont
plus compotés. Ils basculent aujourd’hui sur le coté sudiste et
meéditerranéen.

==

Alors quels vins acheter a Gigondas ?

Les vins de Jean-Baptiste Meunier, au Moulin de la

Gardette. Sa cuvée Ventabren 2020 est formidable, un
millésime de grande garde, bien mdr mais avec une
fraicheur supplémentaire. Ceux d’Adrien Roustan,
qui a créé le domaine d'Ouréa en 2009. Il est entré
dansle Guide vertI'an passé. Ici, la vendange entiere
peut étre partielle, selon les années, mais les vins
offrent toujours une élégance rare. Sa cuvée
LaBelle Cime estd'une fraicheur incroyable. Avec
leurs vins d’'une lecture délicate, plus infusés, ces
deux vignerons tirent profit du meilleur de leur
appellation en se gardant de ses inconvénients.
Dans un style plus traditionnel, j'aime aussi
La Bouissiére de Gilles et Thierry Faravel. Leur
gigondas Tradition est fameux.

by omangeth (/D
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| Que signifie “plus traditionnel” 7
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Ledomaine La Bouissiére est dansle Guide vert
depuis longtemps. Il donne desvins généreux, de

Le domaine d'Ouréa, créé

en 2009 par Adrien Roustan
aGigondas, afaitson entrée dans
notre Guide vert I'an passé.

chair, de matiére, de consistance. Pour moi, c’est cela la tradi-
tion : des vins un peu plus massifs, denses, concentrés.

one sud, impossible de ne|
chauffement climatique
'est-ce pas?

A Chateauneuf et dans les appellations voisines, on discute
beaucoupdu cépage grenache, qui monte désormaisjusqu'al6
ou 16,5° Il ne s'agit pas de renier cette richesse mais de mettre
en ceuvre des vinifications et des protocoles cenologiques
pour obtenir des vins plus sapides, délicats, moins extraits. La
nouvelle génération s'y attéle.

DansleR

evogue

eLseserrets, n

D 3t pour la vendange entiére ?

D'ou ton intéreé

Vinifiés en vendange entiére, les vins perdent entre 0,5 et
1,5 degré d’alcool, ce n'est pas rien. Le systeme de viticulture
compte aussi. Celui de Rayas et de Pignan est un modeéle.
Emmanuel Reynaud fait tout pour freinerle cycle végétatif de
savigne. Il taille plus tard que les autres pour qu'elle débourre
le plus tard possible. 1l freine le cycle pour retarder I'arrivée a
maturité, déesormaisatteinte surlesarriere-saisons. Attention,
c'est un pari : avec un éte indien, le résultat est magnifique,
c’est plus dur quand l'arriére-saison est compliquée.

Quels autr
le rechauffement?

o ans bl s b Bn sl onbr an o midbing
es outils pour jutter contre

Les vignes orientées nord ou nord-nord-est prennent
moins le soleil. Pour réussir les blancs, il faut choisir les par-
celles moins exposées, avec des reliefs calcaires plus impor-
tants pour apporter un peu de salinité au vin. Al'inverse, sur
des parcelles plusexposées, on peut modifierl'encépagement.
Certainsvigneronsremontent en altitude carelle contrecarre
lachaleur. Dansles hauts, 'amplitude thermique entre le jour
etla nuit est toujours plus marquée que dansles bas.
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